


Vi trovate nel cuore di Villafranca 
di Verona a pochi passi dal Castello 
Scaligero e qui, alla Pizzeria Asso 
de Cope, la pizza è da intendere come 
la protagonista assoluta, rappresantativa 
in primis della mia Passione e 
dell’instancabile ricerca di ingredienti 
di primissima qualità, per offrirvi un 
prodotto davvero speciale che, sono certo, 
ricorderete a lungo!



Le Classiche dell’Asso
MARINARA 6,00

pomodoro, origano, olio all’aglio

MARGHERITA 7,00
pomodoro, mozzarella, basilico

QUATTRO FORMAGGI 9,50
pomodoro, mozzarella, ricotta, 

gorgonzola, mascarpone

QUATTRO STAGIONI 10,00
pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi
champignon freschi, prosciutto cotto 

Capitelli in cottura, origano, grana

TONNO CIPOLLA 9,50
pomodoro, mozzarella, tonno, 

cipolla di Tropea, grana

SALAMINO PICCANTE 9,50
pomodoro, mozzarella, salamino

piccante, grana

SPECK 13,OO
(bianca) mozzarella, funghi 

champignon freschi, gorgonzola, speck

ASSO DE COPE 12,OO
pomodoro, mozzarella, erba cipollina,

pomodorini, mascarpone, grana

PROSCIUTTO CARCIOFI E 

SALAMINO PICCANTE 11,00
pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto

cotto Capitelli in cottura, salamino piccante,
grana

PANCETTA DI PIACENZA 10,00
rosmarino, mozzarella, pancetta di Piacenza,

grana in cottura

PARMIGIANA 10,00
pomodoro, mozzarella, melanzane, basilico,

grana in cottura

LA MELANZANE CAPRINO 13,00
mozzarella, melanzane, grana in cottura,
menta, pomodoro confit, acciughe, caprino

CAPRICCIOSA 12,00
pomodoro, mozzarella, funghi champignon, 
carciofi, acciughe di Cetara (fuori cottura), 

olive di Taggia, capperi, origano, grana

LA CARAMELLATA 13,50
mozzarella, pomodoro a fette, bacon, 
cipolla caramellata, formaggio fresco

 BIANCA SALSICCIA E CANNELLA 10,00
mozzarella, salsiccia, cannella, grana

Le Focacce
FOCACCIA 6,50

olio, rosmarino, fior di sale

FOCACCIA CON LARDO DI COLONNATA 8,00
olio, rosmarino, lardo di Colonnata

FOCACCIA SQUACQUERONE 8,00
olio, squacquerone, rosmarino

FOCACCIA BOLOGNA 11,00
bufala, mortadella IGP di Bologna, 
granella di pistacchio (fuori cottura)

FOCACCIA CREMOSA 12,00
squacquerone, rucola, crudo di 

Parma, olive di Taggia

STRIA BIANCA 6,50
olio all’aglio, origano

STRIA ROSSA 6,50
olio all’aglio, origano, pomodoro

BUFALA CALDA E ACCIUGA 11,00
pomodoro salsa, bufala, acciughe

CAPRESE DI BUFALA 12,00
mozzarella di bufala, pomodoro 

fresco, olio al basilico

Gli Antipasti

*tutti i prezzi indicati in questo menù sono espressi in Euro



Le Bufale Gourmet
BIANCA, BUFALA E SPINACINO 12,00

bufala, spinacino, provola affumicata, 
guanciale e mentuccia (fuori cottura)

BURRATA E POMODORINI TIEPIDA 13,50
pomodoro, burrata (fuori cottura),
pomodorini, basilico, olive, grana

LARDO, ACCIUGHE E POMODORINO CONFIT 13,50
bufala, pomodoro confit, lardo,

“selezione Alici di Cetara”, basilico, grana

ROMANA DI CETARA 12,00
rpomodoro, bufala, acciughe di Cetara

(fuori cottura), origano, grana

SORRENTINA 10,00
pomodoro, bufala, pomodorini, rucola,

grana, olio all’aglio

BUFALA E VERDURE (VEGETARIANA) 12,00
pomodoro, bufala, verdure miste, grana

GUANCIALE DI SAURIS 11,00
bufala, pomodorini, basilico, grana, guanciale

affumicato di Sauris (fuori cottura)

PROSCIUTTO CRUDO E BUFALA 13,00
pomodoro, bufala, crudo (fuori cottura)

POMODORI CONFIT E OLIVE 13,50
bufala, pomodoro confit, olive di Taggia,

basilico, grana

BUFALA E N’DUJA 12,50
pomodoro, peperoni, n’duja, fuori cottura:

bufala, olive di Taggia e basilico

BUFALINA 8,50
pomodoro, bufala, basilico, grana

LA CROCCANTE 12,50
pomodoro, bufala, stracchino, peperoni, 

bacon, curry, basilico

PROSCIUTTO COTTO CAPITELLI 11,00
pomodoro, bufala, prosciutto cotto 

(fuori cottura), grana

CAPRINO E PANE ALL’OLIO EXTRA VERGINE 11,00
pomodoro saltato, bufala, grana, erba cipollina,

caprino di latte vaccino (fuori cottura), 
pane all’olio extravergine

CALZONE ASSO DE COPE 12,00
bufala, ricotta, prosciutto cotto,

funghi champignon

 POMODORO E STRACCIATELLA 

PUGLIESE TIEPIDA 12,00
pomodoro, stracciatella pugliese, basilico

FUNGHI E PROSCIUTTO 11,00
pomodoro, bufala, prosciutto cotto

Capitelli (fuori cottura), funghi champignon
freschi, grana

BUFALA, TONNO E PEPERONI ALLA BRACE 12,00
pomodoro, bufala, tonno, capperi, salsa di soia,

basilico, grana, peperoni, olio all’aglio

BIANCA, ALICI, PATATE E CAPRINO 12,50
bufala, “selezione Alici di Cetara” (fuori cottura),

patate, caprino, erba cipollina, grana

Aggiunte
Impasto Farro 2,50

Impasto Integrale 2,50
Aggiunte Salumi 2,5/2,00

Aggiunte Verdure 2,00
Aggiunte Formaggi 2,50/1,00

Servizio 2,00



Secondi Piatti
PIATTO VEGETARIANO 9,00

verdure grigliate, ricotta o caprino

HAMBURGER DI CARNE (200 GR.) 13,00
pane, carne di manzo, insalata, formaggio,

pomodoro in fetta, cipolla, bacon

CARPACCIO DI SALMONE 16,00
salmone crudo, letto di finocchio, olio crudo,

olive di Taggia, pomodorino

STRACCETTI DI CAVALLO AFFUMICATI 16,00
straccetti di cavallo affumicati, pomodorini,

grana, rucola

CRUDO E BURRATA 15,00
TAGLIATA 17,00

tagliata di manzo, rucola, olio crudo, 
grana,olive di Taggia

TARTARE DI MANZO 16,00
carne di manzo, olio extravergine,

salsa di soia, burrata

SALMONE “AL CARTOCCIO” 15,50
salmone, patate, olive, pomodori, 

rosmarino

PRIMO DEL GIORNO 9,00
ORECCHIETTE AL PESTO CON PECORINO 10,00

GNOCCHETTI, GUANCIALE, BURRO 
FUSO E ROSMARINO 12,00

Primi Piatti
LASAGNE AL FORNO 12,00
TAGLIATELLE AL RAGÙ 12,00

manzo/vitello

PASTICCIO DI MELANZANE 12,00

Le Insalate
INSALATA MISTA 7,00

insalata verde e pomodorini

INSALATA MIA 9,00
insalata verde, carote,

formaggio caprino, rucola, pomodorini

INSALATA DI MELE, NOCI E PARMIGIANO 10,00
insalata verde, mele, scaglie di Parmigiano,

noci sgusciate

BACON SALAD 12,00
insalata verde, molesini, radicchio,

uova, pancetta salata

INSALATA DELLA CASA 12,00
insalata mista, funghi, carciofi, tonno,
olive, capperi, acciughe, mozzarella,

pomodoro fresco

INSALATA NIZZARDA 12,00
insalata mista, tonno, uova, fagiolini,

olive, pomodoro fresco, acciughe, patate

INSALATA DI SPINACI 10,00
insalata verde, carote,

formaggio caprino, rucola, pomodorini

CESAR DI POLLO 11,00
insalata verde, pane croccante, pollo,

Parmigiano Reggiano, salsa Worcester, olio

POLLO GRIGLIATO 12,00
pollo grigliato e verdure



I Dessert
PANNA COTTA 5,50

con salsa ai frutti rossi o cioccolato

SEMIFREDDO ALL’AMARETTO 6,50
con salsa al cioccolato

TIRAMISÙ 6,50
TARTUFO 6,00
bianco o nero

CHEESECAKE 6,00
con salsa rossa ai lamponi

SORBETTO DI FRUTTA 6,00
LA SFOGLIATINA DI “VILLAFRANCA” 6,50

crema al mascarpone e scaglie di cioccolato

SBRISOLONA E FRAGOLE 6,50
con crema di mascarpone

PARFETTO AL PISTACCHIO 6,00
con salsa ai lamponi

TORTA DI MELE 6,00
con gelato alla crema

MILLEFOGLIE PERBELLINI 6,50
MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA 6,00

con gelato

SALAME AL CIOCCOLATO 6,00
con salsa al cioccolato

BABÀ AL RHUM 6,00
con panna montata e frutti rossi

FOCACCIA DI NUTELLA 8,00
con granella di nocciola

(per 2 persone)

PALLINA GELATO 2,00

Bibite, Caffetteria e Liqori
CAFFÈ 1,50

CAFFÈ DECAFFEINATO 2,00
CAFFÈ D’ORZO 2,00

CAFFÈ CORRETTO 2,00
CAPPUCCINO 2,50

THÈ - CAMOMILLA 3,00
ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 3,00

(0,75 lt)
COCA COLA 3,00

piccola, alla spina (0,30 lt)

COCA COLA 4,00
media, alla spina (0,40 lt)

COCA COLA/COCA COLA ZERO 3,50
(0,33 lt)

FANTA/SPRITE/LEMON SODA 3,50
(0,33 lt)

CEDRATA TASSONI 3,50
(0,20 lt)

THÈ LIMONE/PESCA 3,50
(0,33 lt)

CHINOTTO GALVANINA BIO 4,00
(0,33 lt)

GRAPPA 4,00
LIQUORI E DIGESTIVI 4,00

WHISKY 6,00
RUM 10,00

RUM INVECCHIATO 15,00



I Vini
SOAVE CLASSICO 16,00

Fattori (0,750 lt)

CUSTOZA 15,00
Cavalchina (0,750 lt)

LAMBRUSCO 18,00
Emilia (0,750 lt)

LUGANA 20,00
Cavalchina (0,750 lt)

PROSECCO 18,00
“Selezione della casa” (0,750 lt)

VALPOLICELLA 20,00
Fattori (0,750 lt)

VALPOLICELLA RIPASSO 25,00
Fattori (0,750 lt)

VALPOLICELLA RIPASSO 25,00
Torre d’Orti (0,750 lt)

AMARONE 55,00
Torre d’Orti (0,750 lt)

SPUMANTE METODO CLASSICO 25,00
Val Dal (0,750 lt)

DURELLO 30,00
Fongaro (0,750 lt)

FRANCIACORTA BRUT 35,00
(0,750 lt)

DINDARELLO MOSCATO GIALLO 28,00
Maculan (0,750 lt)

FRANCIACORTA ROSÈ 35,00
(0,750 lt)

FERRARI PERLÈ 50,00
Cantine Ferrari (0,750 lt)

FRANCIACORTA BRUT 50,00
Cà Del Bosco Prestige (0,750 lt)

Alla Mescita
VALPOLICELLA CLASSICO 3,00

PROSECCO 3,50
CUSTOZA 3,00
Cavalchina

SOAVE CLASSICO 3,00

DINDARELLO 4,00
Maculan

1/4 BIANCO FRIZZANTE 4,00
1/4 ROSSO 4,00

CHIARA
RADLER

ROSSA MORETTI
NON FILTRATA ICHNUSA
Piccola (0,20 lt) 3,50
Media (0,40 lt) 6,00

Le Birre In Bottiglia
BIRRA ANALCOLICA MORETTI ZERO (0,33 lt) 4,00

ORTOFRUMER WEISS BEER (0,50 lt) 6,00
BIRRE IN BOTTIGLIA (0,33 lt) 5,00



VILLAFRANCA - VIA RINALDO DA VILLAFRANCA, 39/41
TEL. 0456305852

Seguici su Pizzeria Asso De Cope

In Bottiglia


